Speiseplan 22 Jateomens ‘h Unternehmensgruppe Hénchen

) =T : " eines der fiihrenden Unternelmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslanderin”
EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:
Mario Radomyski
Tel.: 0176/39655550

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Knobelsdorf

01.10. - 04.10.2024

Vesper

Pasta®®V &
— - ad mit Gomise-cury " % VESPER
it Mohren, Mais
ne i Jagdwurstgulasch(/25619) M ey
Friihstiicksbuffet <A A Blumenkohl und Reis, Obst
Gebratenes T T
. Buntes HefekléRe C™ Seelachsfilet ™"
: st mit VanillasoRe'*"™ mit DillsoRe'¢"™/S), VESPER
Friihstiicksbuffet Mohrensalat Kartoffelpiree™,
£7 Méhrensalat
Donnerstag - ==
Buntes
Freitag PG Briickentag VESPER
Friihstiicksbuffet

; = X ] = ] = ] welts 1 1 . Inhaltsstoff
vegetarisch (o, Schweinefleisch “us Fisch Rindfleisch Geflugel G unsere Empfehlung & vegan sowier:lf:r'::::m:l& Sie in der Essena 'ﬂmgald‘ubg:n



Speiseplan m%g,m Jodeons -h " Unternenmensgruppe naniss:

T oot £ € hill - 4O cines der fihrenden Uniernelmen der | Vienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslanderi”

EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:
Mario Radomyski

07.10. - 11.10.2024 Tel.: 0176/39655550

Friihstiick Menii 1 Menii 2 F Vesper

4 Hackfleisch-Kraut-

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Knobelsdorf

Buntes Pasta ®°" S g
Montag mit TomatensoRe'®” : VESPER
" e : mit Kartoffeln und
Friihstiicksbuffet | Reibekase™, Dessert™ e
Buntes
Buntes Gefliigelfrikassee """ | Rote Beete'P"”e'(G”«
g ) auf Zitronen- £ VES PER
ihstiicksbuff ButtersoRe®"™ mit
Fri cksbuffret mit Erbsen, Mohren und »
Reis. Obst Kartoffelpiiree™, Obst
Buntes Quarkkeulchen (BIGIN) _G_OLI‘QIM_‘JLG':—GS%Q‘;’-‘
Mittwoch Znt e mit Zucker, Apfelmus®®, 2?b2§;2;oui:(e1)' VESPER
Friihstiicksbuffet Tagessuppe®2e™ & 3y e
— -
Bio.Gemaso. HOki'Ba’SChﬁ’et
Buntes Lasagne ~P'®" “Millerin Art” " -
Donnerstag & mit Tomate, Soja- mit SenfsoRe'®"™ und VESPER
FrukstucksbuFFet Bechamel iiberbacken und Kartoffelpﬁree(M)' Méhren-
Méhren-Weilkrautsalat WeiRkrautsalat :
Buntes Kiirbis-Karotten-Kartoffel- Fieischkdse (BRI
" Cremesuppe '°” mit Bratensoe'®”, VESPER
oy g mit Ciabatta-Brot/*"" Kohlrabigemse'®” und
Friihstiicksbufret

Kartoffeln

) o

re Speisen ohng}ennzeicnnunsmchu. inhaltstaffe herzustelian, soliten doch ainmal welche Varwendund finden sind diese und ebonso die Allergene wie folgt gekennzeichnot
el (3] geschwefalt (4) mit Farbstofl (5} mit Sigungsmittel  (6) it Phosphat (7) mit Geschunacksverstirker (8) Syurungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) Nitritpokelsalz
(A) SujaiSojaerzeugnisse (B) EteriE gni S 2 {E) Erdnisse/Erdnussarzeugnisss (F) FischiFischerzeugnisseé (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzougnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer {G6)
Kamut () Sesamsamen/Sesamssam K i j § LupinefLupinenerzesanissa (M) MilchiMilcherzeugnisse Inki. Laktose (N) Schalenfrichte: (1) Mandeln (N2) Haselntsse (N3) Wainlisse (N4) Kaschunasse (NS)
ParanUsse (N7) Pistazien (N8} Macadamia-Queenslandnlsse (S) SenftrSenferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen

™ o =) Sy
vegetarisch & Schweinefleisch ++ Fisch %—:F Rindfleisch Gefligel G unsere Empfehiung & vegan sowie Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



Speiseplan c{{Bs e *& : Unternehmensgruppe Hénchen

Coott & Chill 40 eines der fillrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundestandern

EINRICHTUNG: Woche: " Kontakt Kiiche:
Mario Radomnski Laut Aussage ::t Pro:uzemnl::::: Ue;;a;‘lm s:bns;:n ;:uren a;l:r aufgefithrten
= uptallergene n zu ausgeschlossen werden.
Knobelsdorf 14.10. - 18.10.2024 161 0176139655550

Friihstiick Menii 1
Kohlrabi-Méhren-
Buntes Eintopf'®" Gefliigelragout °"
Montag mit Kartoffelwiirfeln und | mit griinen Bohnen®" und VESPER
Friihstiicksbuffet Vollkornbrot(‘;;m), | Kartoffeln, Dessert™
Dessert
Buntes Pasta ®°" P Butenschnitze! "SCh"itgf (o=
Dienstag mit Broccolisoe©™ | mit Bratensofe®”, buntem VESPER
Frﬁhstﬁcksbuf‘f'et Reibekése‘”’. Obst Gemﬁse(m)

und Kartoffeln

topf ©P'C1

- . (M) Nudeleintop
) Giyntes ; Mg_i_l_r_gg X mit Gefliigelfleisch, Erbsen,
Mittwoch mit Zucker-Zimt-Mischung e vid VESPER
Friihsticksbuffet und Kompott®® G1/G3)
P £ Kornerbrot ">,
£¥
Buntes Backﬂscl(rG‘?;)'G" Pasta®eh &
Donnerstag P m:t(:ulls:ﬁe wll’)nd mit Gemiisebolognese®", VESPER
Friihstiicksbuffet gz me e'ﬁ:;e;t ' o Reibekase™, Gurkensalat
Vegetarischer Linsen- . 5
Buntes Eintopf ®=)  {_ e
Freitag mit Kartoffelwiirfeln), S en(z?) ’ VESPER
Friihstiicksbuffet Méhrenstreifen und Rotkraut ™" und

KartoffelkloRen

: Vollkornbrot‘®""®® Obst

wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtiqe Inhaltstoffe herzustelien. soliten doch einmal welche Varwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie foigt gekennzeichnet
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit Sutungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschimacksverstarker (8) Siurungsmittel (9) modifiziorte Stirke (10) Nifritpdkeisalz
Ay Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Selierie/Sellerisorzeugnisse (E) ErdnissefErdnussorzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizer (G2) Dinked (G3) Roagen {G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenserzeugnisae (K) Krebstiore/Krebstiererzeagnisse (L) Lupine/Lupinenerzevgnisse (M) Milch/Miicherzeugnisse inkl Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln [N2j Haselnisse (N3) Walnlisse (N4) Kaschunusse {NS)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (NB) Macadamia-Quesnsiandnisse (S} Sent/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

Sa G & ! weitere Informationen zu kennzeichnungs Inhaltsstoffe
/7 wvegetarisch [ Schweinefleisch < Fisch Rindfiaisch Geflugel G unsere Empfehlung J. vegan gowie Allergenen erhaltzeun sie.‘::e der Es':ngﬂul:ghaﬁbg:n "




Speiseplan c%’mm ﬁiﬂ:ﬁ: ‘h ) Unternehmensgruppe Hénchen

e n i a0 e eines der fillvenden Unternelmen der Dienstleistungs-Branche in den newen Bundestandern”

EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche: . T
H y i Laut Au der Produzenten und Lieferanten konnen Spuren aller a ihrten
Mario Radom ski % Sagenaupzallergen::l:ht zuexoox ausgeschlos:n werden.

21.10. - 25.10.2024  Tek:0176/39655550

Knobelsdorf

Friihstiick
Bintak Wa HL—L—iChi:h: © Vollkorn-Pasta "
Montag mit mit Gem(]se-Pesto‘D’G", VESPER
-, e W
Friihstiicksbuffet | Warstchenscheiben®'?, Naime 0
Mahren und Dessert™ Dessert &
> \ AG1S) Hédhnchen-Cordon-
Buntes Gemuse-Fnkadel(I;e Bley ®6"
. - 1 e
Dienstag - K[rautertsorse‘_ ’ und mit BratensoRe'®", VESPER
Friihstiicksbuffet °mg :;re's- Butterméhren©™ und
— _— i Kartoffeln _
©1)
Buntes Eierkuchen ®¢"™ s g:—%n@ R
e Eviihstiicksbuffet mit Zucker, Apfelmus®?, Kréut:rsopl;ge‘c‘r"_ VESPER
ru uc urre (BIGA/M) ”
Tagessuppe f-gu. Apfelmus‘m’ ‘L
Buntes Pasty™" % | Jumbo-Fischstibchen ©™¢"
mit Sauce "Napoli*®" und |mit milder Senfsoe'®"™® und
Donnerstag M ™) N VES P ER
Friihstiicksbuffet Reibekzase™, bunter Salat | Kartoffelpuree™, bunter Salat
mit Joghurt-Dressing®™ | mit Joghurt-Dressing®™”
&
Buntes Eier-Gemiise- Pasta®°" "Bolognese
sl gic Ragout ©C"™S) Art" ©/G1 VESPER
Frithstiicksbuffet mit Kartoffeln und Obst mit Reibekase™, Obst

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungs ftichtige inhajtstoffe herzusiellen soliten doch einmal weiche Verwendutig finden sind diese und cbenso die Allergene wie folqt gokennzeichnat,
(1) mit Konservierungsstol mit Amioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SBungsmittel (6) mitPhosphat (7) mit Geschmacksverstirker (8) Sdurungsmittol

(9) modifizierte Stirke (10) Nitritptikelsalz

(A) SojaiSojaerzeugnisse (B) EinrEerzeugnisse (D) ‘SellerielSaltericerzeugnisse (E} Erdnisse/Erdnussorzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse {G) Glutenhaltigos Getreide/Erzeugnisse: (G1) Welzen (G2) Dinkel (G3) Roggen {G4) Gersta (G5) Hafer {(G6)

Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzenynisse (K) Krabstiere/Krebs tiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse. (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfrichito: (N1) Mandein (N2) Haselnlisse (N3) Walntsse (N4) Kaschunusse (N5)
Pecanniisso (V6) Paranusse (N7) Pistazien (N8} Macadamia-Queenslandntisse (S) Sent/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisso

S 2 2 weitere Informati kennzeich ichtigen Inhaltsstoffen
£ vegetarisch 2] Schweinefleisch .~ Fisch ‘/ Rindfleisch Geflugel G unsere Empfehlung ﬂ vegan scMor:llergenon:-"::lt?n ﬂ.férmg,&e




& : Anderungen =
Speiseplan // . 1 ‘h Unternehmensgruppe Hanchen
p p Q{?H%P pobohaiten. e v eines der fithrenden Unternehmen der [ Vienstleistungs-Branche in den neven Bundeslindern”

EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:
Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kdnnen Spuren aller aufgefiihrten

Mario Radom ski Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

28.10. - 01.11.2024 1.1 0176/39655550

~ Friihstiick Menii 1 Menii 2
Bunter Gemiise-

Knobelsdorf

: ;
Buntes Eintopf ©" o2 Héhnchgng( (;zghnetzeltes
Montag e mit Mohren, Kohlrabi, | stehcen omise und VESPER
Friihstiicksbuffet Blumenkohl, Kartoffeln, il (M)un
Mischbrot®"®, Dessert™ P, Dessell
Bantes Gemiise-Bratling ®”°"" | Schweinefrikadelle®*"
Bl mit Krautersoe """, mit BratensoRe'®", VESPER
Eriihstiicksbuffet Kartoffelpiiree™ o Mischgemiise‘®” und
und Obst &2 Kartoffeln @
s e Gebratene B |l
Vanilla- L f—
Buntes MilchgrieBbrei """ hdhnchenbrus hmfhenbrus(;)
s - - mit Zucker-Zimt-Mischung X Coflugelsobe =, VESPER
In

Kartoffe

Donnerstag

Buntes Linsen-Eintopf©¢" Riihrei® ke
Freitag mit Gemiise, dazu mit Spinat®"™ und Briickentag ESPER
Frithstiicksbuffet Mischbrot®"®® Obst Kartoffeln

ungspilichtige Inhaltstoffe herzustelien, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie foigt gokennzeichnet,

e A
1) mit Konservierungsstoff (2) it Antioxidationsmittol (3) geschwefalt (4) mit Farbstoff (5) mit SdSungsmittal (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstirker (3) Sdurungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) NitritptkelSalz

(A)  SujalSoiaerzeudnisse (B) EierElerzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) ErdnissefErdnussarzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse {G) Glutenhaltiges Getrolda/Erzeugnissa: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen {G4) Gersta (G5) Hater (G6)
Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiers/Kmebstierarzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Miicharzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfrichte: (N1) Mandeln {N2) Haselniisse (N3) Walnsse {N4) Kaschundsse (N5}
Pecanniisse (N6) Parandsse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queensiandnisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Waichtiere/Erzeugnisse

vegetarisch = Schweinefleisch Ly~ Fisch Rindfleisch Gefltgel G unsere Empfehlung ’! weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen

vegan sowie Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



