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p p SO R " eines der filrenden Unternehmen der [ yienstleistungs-Branche in den neuen Bundesldndern”

Cook & Chill - 40 Seeima—

EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:
Mario Radom3[5k| Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kdnnen Spuren aller aufgefiihrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Tel.: 0176/39655550

Knobelsdorf 04.11. - 08.11.2024

" Friihstick Meni 1
Pastinaken-
Buntes Wéhrencremesuppe ®™ |  Chili con Carne‘*"™"
Montag mit Kartoffeln, mit Mais, Bohnen und Reis, VESPER
Friihstiicksbuffet Bauernbrot®"®¥, o Dessert" o
Dessert™ £
Buntes Pasta ‘“" ES
Pasta - (GIM)
Dienstag mit Champignonsof&e‘e‘" H?hnchen ulasch VESPER
Friihstii cksbuffet Obst » | mit Erbsen und Kartoffeln
(G1M Gekochte Eier in fj"
Buntes HefekloBe ©"™" T R GIMIS)
Mittwoch mit Vanillasoe©"™, _w ) VESPER
Friihstiicksbuffet Kompott®® « mit Mohrengemuse
£ und Kartoffein %
- e IR UM et M e
ﬁ‘L‘___ﬁ — —
Kartoffeleintogf(D’G” Se elachsfilet ™" &
Buntes mit , Mdhren, saurer - DilsoRe®™ und
Donnerstag Gurke®® Krautern, e (Ml)m VESPER
Eviihstiicksbuffet Mischbrot©"e? Kartoffelpiree
Gurkensalat ’ 5} Gurkensdiat
Pt e P  Gurkensalat -~ | __ __ ________—— S W
Buntes Gelber Erbsen-Eintop ‘w. Pasta (eRia1)
2 mit Kartoffelwiirfeln, mit
P - - Liebstockel und Jagdwurst ulasch(725/GVS) VESPER
Friihstiicksbuffet piop o= '
Vollkornbrot , Obst Reibekase"" und Obst

Speisen ohnie kennzeichnungs) fiichfige inhaltstoffe herzustellen. sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie fol et

(1) mit Konservierungsstoff (2) it Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiRungsmittel (6) mit Phosphat (7} mit Geschmacksverstirker (8) Saurungsmittel  (8) modifizierte Stirke (10) Nitritnokelsalz

(A} SojalSojaerzetgnisse (B) EierfEierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniss i i izen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G3) Hafer {(G6)

Kamut (1) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lup (N) Schalenfrichte: (N1) Mandein (N2) Haselntisse (N3) Walnilsse (N4) Kaschunusse (N5)
Pecanniisse (N6} Paranisse (N7) Pistazien {N8) Macadamia-Queensiand rzeugnisse

P 2 T . Sy . ¢ weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen
£ yegetarisch (-.‘-;._. Schweinefleisch Y4 Fisch Rindfleisch Gefliigel C'j unsere Empfehlung .w‘ vegan gowie Allergenen erhalten Sie in der Essgnausgabe



SPEiseplan % Andenungen & UIILTE i
' 1 vorbehalten. T
coDES . " eines der filhrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”

C ool B Chill - 40

EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:
Mario Radom! /S ki Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten konnen Spuren aller aufgefiihrten

Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

11.11. - 15.11.2024  Tek 0176/39655550

Knobelsdorf

~ Friihstick Menii 1
Buntes Pasta ®6" “7| Gefliigelgeschnetzeltes
Pasta (G1M)
Montag mit SpinatsoRe’®"™ und - = VESPER
. .. t Herbstgemise und
Friihstiicksbuffet o L
Dessert Kartoffeln, Dessert™
Buntes 1 Linsen-Gemiise- .ﬂ. Kénigsberger Klopse i
Dienstag Bolognese ™°” rr.l.it Kapernsﬂol?%?: s VESPER
Friihstiicksbuffet mit Kartoffeln, Obst Mohrengemiise™" und
Reis 5
Gebratene —_—
Buntes MilchgrieBbrei "™ Hihnchenbrust
Mittwoch mit Zucker-Zimt-Mischung, mit BratensoRe©", VESPER
Friihstiicksbuffet Kompott®® e Erbsengemiise®©"™
& und Kartoffeln
Buntes Broccoli-Kartoffel- Fischstibchen "
ot Gefliigeltopf©™ | mit Hollandischer Gemuse- VESPER
Eriihstiicksbuffet mit Vollkornbrot €%, SoRe®®"™ und
Mohrensalat Kartoffelp[]ree(M), = %
e, T B A
Jigerschnitzel £
e Buntes (610/AIDIG1INIS) pasta ®C" "Napoli"®" ki
Frithstiicksbuffet mit BratensoRe'®”, mit Reibekase™, Obst
Blumenkohl und Kartoffeln

\Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustelien, soliten doch ginmal welche Verwenduf i i i ie: ene wie folgt gekennzeichnet:

(1) mit Konservierungsstoff (2} mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiiRungsmittel (6} mit Phosphat (7} ‘mit Geschmacksverstarker (8) Saurungsmittel! (9) madifizierte Stérke (10} Nitritpokelsalz

(A} SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse ({2} Sellerie/Sellerieerzeugnisse. (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)

Kamut (1) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse {K) Krebstiers/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schafenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselntisse (N3) Walnlisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) SenfiSenferzeugrisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen
vegan gowie Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe

| "
&5
{l’ -

vegetarisch : schweinefieisch i4,7-3~3 Fisch \E! Rindfleisch Geflugel Cj unsere Empfehlung E:



speiseplan Pue i wbal

ook & Chill - 40 | —————

EINRICHTUNG: Woche: " Kontakt Kiiche:

Knobelsdorf

18.11. - 22.11.2024

Mario Radomyski
Tel.: 0176/39655550

VIILTE IIGERI N aar oy =~ —

" eines der fihrenden ! Internehmen der [ sienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kdnnen Spuren aller aufgefiihrten

Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Vesper

e ~  Friihstiick Menii 1
&
— Sidchsische Pasta ®¢" L
Kartoffelsuppe ™ mit Karotten-
Montag . . = (6’1 o) (G'”M) VES PER
Frithstiic ksb uffet mit Wienerscheiben . Erbsenrahmsof3e und
Mohren und Dessert™ Reibekase™, Dessert™
Grz‘iugchen-Ein-togf‘D’G"’ Vildes
Buntes mit frischen Krautern und Hahnchencur (G1M)
Dienstag h csbuff Kartoffelwiirfeln, _—___rlmit Kokos‘r:nL{Ich i VESPER
Frithstiicksbufftet i (G/G3)
R°gge"m§§'s‘:’m‘ Friichten, Pasta®®"), Obst
Buntes Quarkkeulchen ®°"™" | Schnittlauch- i-Patty ®™
Mittwoch ) mit Zucker, Apfelmus®®, mit Spinat®"™ und VESPER
FruhStUCkauFFet Tagessuppe(BmIG”M) &‘“3‘ Kartoffeln *j"
£ £
: Hoki-Barschfilet e
(BIG1) £F A (-f;g
Buntes mfif%(ﬁn e b “Miillerin Art"®
e bt Erischiisesote ™ mit milder CurrysoRe®"™® VESPER
Frithstiicksbuffet — - und Kartoffelparee™,
it - Rotkraut-Apfelsalat
Kartoffel-Gemiise- SR ﬁ
Buntes Gratin®®"™ &%
Gratin £ : @)
Freitag mit Parmesan- i 5’:::9 ;{a_s;fr_ - VESPER
Frithstiicksbuffet Goudakasemischung™ it Volikorm-Rist Bisi, 62
~ iiberbacken, Obt _

reuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnunyspflichtige lnhaltstofte herz

1) mit Konservierungsstoff (2} ‘it Antioxidationsniittel (3} geschwefelt (4) mit Farbstoff (5}

(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse
Kamut (1) SesamsamenlSesamssamenerzeugnisse (K}Kmbstiereﬂ(

£/ vegetarisch

Pecannlisse (N6) Parantisse (N7) Pistazien {N8) Macadamia-Queens

“.7 Schweinefleisch 4 misch Tf Rindrieisch Gefligel

ustellen, soliten doch einmal welch
mit Sifungsmittel (6} mit Phospl

MilchiMilcherzeugnisse inki: Laktose (N) Schafenfriichie: (1) Mandetn (N2} Haseln

tandniisse (S} SenfiSenferzeugnisse (W)

|
(\’_3 unsere Empfehlung .t vegan sowie Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe

e Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie. folgt gekennzeichnet:
hat (7} mit Geschmacksverstarker (8} SHurungsmittel (9) modifizierte Stérke (10) Nitritpokelsalz

isse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Din|

kel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
tisse (N3) Walnisse (N4) Kaschunusse {N5)

Weichtiere/Erzeugnisse

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen



Speiseplan ZZ .. st
EINRICHTUNG: Woche:

Knobelsdorf 25.11.

KBniakt Kiiche:

Unternehmensgruppe Hanchen

" eines der fithrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”

Mario Radomyski

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

0176/39655550

-29.11.2024 el

" Friihstiick Menii 1
Griiner Bohnen- .«
Buntes Eintopf®® & Putengulasch ©"
Montag mit Kartoffelwiirfeln, mit buntem Gemiise und VESPER
Frithstiicksbuffet frischen Krautern und Kartoffeln, Dessert™
Bauernbrot®"®®, Dessert™ B __ B
Buntes Gemiise-Puffer ®®"¢? | Héhnchenschnitzel®"
Dienstag mit KrautersoRe®" und mit TomatensoRe©”, VESPER
Fi rithstiicksbuffet Reis, Obst & pasta(BfG‘l), Obst
5 _ _ (4 | i 4 by
&
Buntes Milchreis ™ Kottbullar ®°"
Mittwoch mit Zucker-Zimt-Mischung, mit Bratensoe©", VESPER
Friihstiicksbuffet Kompott®® Blumenkohl und Kartoffeln
i o _ IS " | =1 ]
Buntes Gemiise-Curry ®" Seelachs-Backfisch o |
BonisRts mit Méhren, Mais, mit SenfsoRe©"™® und VESPER
Eviihstiicksbuffet Blumenkohl und Reis, Kartoffelpuree™, Mshren-
Mohren-Apfelsalat Apfelsalat
it Schweinebrat%r: &) Weinraut—%%lzren-
el mit BratensoRe®”, _ Eintopf®®" VESPER
viihstiicksbuffet Mahrengemiise®” und mit Kartoffeln, Krautern,
Kartoffeln Vollkornbrot©""®¥, Obst

Wir versuchen alle unsere S eisen ohine kennzeichnungsphlichtige Inhaltstoffe herzustellen, soliten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie foigt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2} mit Antioxidationsmittel (3)

geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit Siikungsmittel (6) mit Phosphat (7)

mit Geschmacksverstarker (8) Saurungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) NitritpBkelsalz

{A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) ErdniisselErdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)

Kamut (l) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse {K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose

(N) Schalenfriichte: (N1) Mandein (N2) Haselntsse (N3) Walniisse (N4) Kaschuntisse (N5)

Pecanniisse (NB) Paraniisse (N7) Pistazien (N8} Macadamia-Queenslandniisse (S) SenfiSenferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

;
Gefligel G ]  unsere Empfehlung .Q.

£ e SR
vegetarisch &/ Schweinefleisch b Fisch w Rindfieisch

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen
vegan gowie Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



